
 

 

Menu Carte  
48.50€ Entrée, Plat, Dessert 

57.00€ Entrée, Poisson et Viande, Dessert 
**Supplément de 9.00€ Sur Prix du menu   

 

 

LES ENTRÉES 

 
Île Flottante, Crème de Truite, Nuage d’Aneth             24.00€ 

Tataki de Rumsteck et ses petits Légumes Croquant                                                                  24.00€ 

Terrine de Foie Gras et son Chutney de Pêche du Jardin**                                               32.00€                                    
 

 

LES POISSONS 

 
Dos de Cabillaud Sauce Matelote Blanche      26.00€ 

Filet de Lieu Noir Sauce Grenobloise       26.00€ 

Filet de Merlu Sauce Gingembre                                                                              26.00€                                    
 

 

LES VIANDES 
 

Tête de Veau  Sauce Tortue                                                                                                            26.00€  

Filet de Bœuf Cordon Rouge au Foie Gras**                                                                 32.00€           

Filet de Canard Sauce Apicius                   26.00€ 
 

 

LES DESSERTS 

 
L’Assiette de Cinq Fromages Affinés de Notre sélection       12.00€ 

Entremet Concorde (Mousse Pistache et son Insert)                                             12.00€                                                                         

Le Feuilleté de Poire Flambé d’Olivet  (Spécialité de l’Auberge)                12.00€ 

Savarin, Sirop de Rhum et ses Fruits de Saison                                                                      12.00€                                                

 

 

Tous nos Prix sont Service et T.V.A. Compris. Hors Boissons 

                     All Prices Included Service and Taxes. Drinks are Not Included     Septembre 2024 
 

    Menu Enfant à 20.00 € 
 

                                                                                  


